ANTIPASTO MISTO ALLA SABATINI
YNT ¢ —ZJa FIRSFEER D AbE
Sabatini style, Assorted appetizers 4400

CARPACCIO DI PESCE CON CAVIALE
fEB DN Ny F g Fr BT LI

Fresh fish carpaccio with caviar 2800
PROSCIUTTO E FRUTTA

ENLERIDT IV—Y

Prosciutto and fruits 2800

INSALATA CAPRESE CON BURRATA
TvI—RF =X T)N—Y X OATL—E
Caprese of Burrata cheese and fruit tomato 3000

ASPARAGI BIANCHI
RIA T AIST A

White asparagus 1800 / Ipiece

Antipasti / i

TRIPPA ALLA ROMANA
FU WS g—<E GNF S AD R R EIAI

Trippa tomato stew in Roman style 2400

CARCIOFI AL FORNO CON SALSA AL BURRO E ACCIUGHE
V=T A4 Fa—TDF—T UhEE

Oven-roasted artichokes with anchovy butter sauce 2600

FRITTO DI CALAMARI E GAMBERI
YUA A EBEDT Y b
Frits of Squids and Small Shrimp 2600

VONGOLE E COZZE AL VAPORE
I, 7V, L—IVHDOT A VKL

Steamed clams and mussels in whute wine 3000

FOIE GRAS SALTATO IN PADELLA CON SALSA DI RABARBARO
TxTTTDVT— JWIN=T DV — R
Sautéed foie gras with rhubarb sauce 6000

Primi piatti tipici italiani /78 A 2R B

LINGUINE ALLA SABATINI
AR ELRNMDY TR YNT 4 —ZJa
Scampi Prawn and Seafood Linguine "SABATINI” Style 4000

PENNE ALL’ARRABBIATA
RVR TICT—4

Penne with spicy tomato sauce 2200

SPAGHETTI ALLA CARBONARA
REESNE 2T YT o4« T T« VRF—F
Spaghetti Carbonara 2400

SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE
AAX—EY —=ADZINT T«
Spaghetti with Wagyu beef meat sauce 2600

LAZAGNA TRADIZIONALE
IO T =7
Traditional lasagna 3000

RISOTTO AL GORGONZOLA
VAV =5 F =DV b

Gorgonzola cheese risotto 2400

SPAGHETTI ALLA DOLCE VITA
BNL, TARINT, Ty a b D AT T4
Spaghetti with cured ham, asparagus, and fresh tomatoes 2600

FETTUCCINE AL GRANCHIO E GERMOGLII DI BAMBU
AITAHZEHNTAI, MMOFDT v b F—*

Fettuccine with Snow crab, botargo, and bamboo shoots 3000

FETTUCCINE Al RICCI DI MARE
VDT =LY —AFHET 2y FF—%

Fettuccine with sea urchin and cream sauce 3400

FETTUCCINE CON ABALONE E FUNGHI CARDONCELLI
TOCEIVRYFzva FHBET oy bR

Fettuccine with abalone and cardoncello 3600

Zuppe e Minestra /| A—7

MINESTRONE
SRAMHE—R

Minestrone

ZUPPA DI PATATE
v HAEDRA—T 2

Potato potage

STRACCIATELLA
1800 UV Yy —/ OU—XJAA— 1800
172 1100 Consomme with Eggs and Parmijano Cheese 1/2 1100

1800
1/2 1100

Secondi piatti tipici piatti / AA 2T 1V 2

PESCE DEL GIORNO ALLA BRACE
TN E RS DR ANEE
Grilled Fresh Fish from Kyushu District

SCAMPI ALLA PIASTRA
ANV EEBEDTNREE LEVIRA

Scampi shrimp teppanyaki with lemon

SALTIMBOCCA DI FILETTO DI VITELLO
HFET 0 LOY VT ¢ ViR

Veal saltimbocca with cured ham and sage

COTOLETTA ALLA MILANESE
FHO—XRD Y LYHILT
Cutlet of calf Milan style

COSTOLETTA DI AGNELLO ALLA GRIGLIA CON ERBE
BN EFFORKPEE N—TFAIVDOED
Charcoal grilled leg of lamb with herbs

FRBHIBOARMIAZ TS o BIET—EAR0% ZTHEN 2 LE T,

Price includes consumption tax. Additional 10% will be added for service charge.

IL Pesce / fafl¥

PESCE DEL GIORNO ALL’ACQUAPAZZA
RHODEEADT 77780 7 8
4000 Aquapazza style of fresh fish 6000

3000/ 100g

La Carne / RFIFE

PETTO D’ANATRA ARROSTO CON SALSA AL PEPE VERDE
ERAROT—A ~ 71—y )8—Y—2X
6500 Roasted duck breast with green pepper sauce 6500

FILETTO DI BUE ALLA BRACE CON SALSA AL TARTUFO
B IRIRPE BB T 0 LORABEE
7000 Charcoal-grilled wagyu beef fillet 12000

BISTECCA ALLA FIORENTINA
AL 74— R’ TR—>2 A7 —F 1kg (IEF£600g)
8000 T-bone steak 1kg (net weight 600g) 25000




