
  上記税込価格に10％のサービス料を頂戴いたします。

 Price includes consumption tax. Additional 10% will be added for service charge.

鉄板焼き
Iron Plate

旬野菜
 Seasonal Vegetables

お品書き
Menu

小菜
 Small dishes

鉄板焼き
Iron Plate

旬野菜
 Seasonal Vegetables

800

800

1000

1000

1600

1600

海鮮
 Fresh Fish

1900

5200

2700

5200

5900

肉
 Special Meat

宮崎黒毛和牛A5サーロイン　 100g/6500
MIYAZAKI Beef Sirloin 

宮崎黒毛和牛A5テンダーロイン 100g/7500
MIYAZAKI Beef Tenderloin 

宮崎黒毛和牛A5シャトーブリアン 100g/9500
MIYAZAKI Beef Chateaubrian

800

丸茄子
Round eggplant

800

皮付きヤングコーン
 Young corn 

空豆
Broad bean

アスパラガス
Asparagus

万願寺唐辛子
Manganji Pepper

野菜の盛合せ
Assorted Vegetables

旬のきのこの盛合せ
Assorted Seasonal Mushroom

豆腐 / 白こんにゃく / 生麩 
Tofu / White “Konjac” / Wheat Gluten 

本日の鮮魚
Today’s Fish

新鮮帆立貝
Fresh Scallops

本日の鮮魚と帆立貝の盛合せ
Today’s Fish and Scallops

3400

たらば蟹
King Crab

活伊勢海老　　　　半身　　（１匹250g～300g)  
Live Spiny Lobster

活鮑　　　　　　　一杯　　（１杯120g～150g)  
Live Abalone

　

  上記税込価格に10％のサービス料を頂戴いたします。

 Price includes consumption tax. Additional 10% will be added for service charge.

松坂牛A5サーロイン　 100g/9500
MATSUSAKA Beef Sirloin 

松坂牛A5テンダーロイン 100g/13000
MATSUSAKA Beef Tenderloin 

松坂牛A5シャトーブリアン 100g/16000
MATSUSAKA Beef Chateaubrian

もやし 
Bean Sprouts

800

温菜
 Hot Appetizer

冷菜
 Cold Appetizer

季節のサラダ
Season’s Salad

1200

和牛の炙りタタキ
Japanese Style Roast Beef

2200

帆立貝のカルパッチョ からすみ添え
Carpaccio of Scallops with Dried Mullet Roe

1800

タラバ蟹のマリネ サラダ仕立て
Marinade Salad of King Crab

5200

活伊勢海老のお造り    半身（１匹250g～300g)
Live Spiny Lobster “SASHIMI”

5200

活鮑のお造り             １杯（１杯120g～150g)
Live Abalone “SASHIMI”

5900

活伊勢海老のマリネ サラダ仕立て
Marinade salad of Live Spiny Lobster

5200

活鮑のマリネ サラダ仕立て
Marinade Salad of Live Abalone

5900

フルーツトマトとタラバ蟹のサラダ

 Fruit tomato & King Crab’s Salad
2900

600

1200

800黒毛和牛のしぐれ煮
Boiled Shigure of Kuroge Wagyu

自家製らっきょう二種盛合せ
Assorted Homemade shallots

本日の炊き合わせ
Assorted simmered dishes 

フォアグラのソテー　ふろふき大根と共に
Sauteed Foie gras with Simmered Japanese Radish

雲丹の炙り　ふろふき大根と共に
Sauteed Sea Urchin with Simmered Japanese Radish

2400

浅利のワイン蒸し
Clams steamed in Wine

1400

2400

勘八のカルパッチョ
Greater amberjack Carpaccio

1800

帆立のタルタル　キャビア添え
Scallop with caviar

  2900

牛蒡のスープ
Potage of burdock

800

フォアグラのソテー　トリュフのせ
Sautéed Foie Gras with Truffle

4000

空豆のムース　雲丹のせ
Broad bean mousse with Sea Urchin

2200


